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EFEKTIVNi ZPRACOVANIi SOJOVYCH BOBU
NA VLASTNi KRMIVO

Make your own feed with Farmet technologies.

PROC PESTOVAT A ZPRACOVAVAT VLASTNIi SOJU?

B Ziskejte pro Vase hospodarska zvirata vysoce kvalitni krmivo bohaté
na proteiny a mastné kyseliny v tuku (séja patfi mezi plodiny s nejvétsim
podilem bilkovin). Mate tak dokonaly prehled o tom, ¢&im sva zvirata krmite.

B Zpracujte si séju procesem extruze a ziskejte plnotucny sdjovy
extrudat. PInotucna sdja je vhodna do krmnych davek témér pro vsechna
zvirata i diky své chutnosti, vysokému obsahu energie a dusikatych latek.

B Zpracujte si soju procesem lisovani s extruzi a ziskejte
odtucnénou lisovanou séju (napr. pro vysokouzitkové dojnice) a séjovy
olej.

B Veskeré procesy extruze a lisovani s extruzi probihaji
¢istté  mechanicky, bez pouziti chemickych rozpoustédel
(hexan), které se pouzivaji pfi vyrobé extrahovanych Ssrott.

B Ziskejte kvalitni rostlinny olej, ktery je ziskdvan jako produkt v
technologii lisovani s extruzi. Vylisovany olej je dobfe stravitelny, bohaty
na nenasycené mastné kyseliny a je vyznamnou komoditou jak v
potravinarstvi, tak ve vyrobé krmnych smési. Vylisky z procesu lisovani
s extruzi maji zvySeny obsah dusikatych latek, ktery |ze zvysit odstranénim
slupek pred samotnym zpracovanim v nasi technologii loupani, kde v
zavislosti na obsahu dusikatych latek v semeni mlze dosahovat az 48 %.

B Nadrcené semeno sdéji stabilizuje proces extruze, umoznuje lepsi
pfeménu antinutri¢nich latek a prodluzuje Zivotnost pracovniho ustroji
extrudéru, proto pouzijte nasi technologii drceni sji pred extruzi.

B Usetfete vyznamné ndklady za nakupovand krmiva a méjte
tak kontrolu nad vlastni ekonomikou (proces suché extruze
je provozné jednoduchy, investicné a prostorové nenarocny).

Varianty extrudované sgji:

SOJAV KRMIVARSTVI PInotuc¢na Lisovana

. Extrudovana séja - vznika procesem extruze (mleti,
drceni, mechanické zpracovani za plsobeni vysoké teploty
130 - 140°C a tlaku).

Tato séja ma nizky obsah antinutricnich  Ilatek, vyso-
ky obsah zivin s aktivitou ureazy do 0,4 mg N/g/min,
Skrob je zmazovatén a dochdzi ke zméné struktury bilkovin.

. Sojové vylisky

. Soéjové vylisky z loupané sgji



Spole¢nost Farmet nabizi technologie na zpracovani GMO free s6jovych bobi pro vyrobu séjového oleje,
vyliskd a séjovych extrudatii. Vysledné produkty neobsahuji Zadné chemické latky a odpovidaji zdravé
optimalni vyzive.

EXTRUZE SOJI

Procesem extruze dochazi k odstranéni antinutricnich latek, které jsou
pfirozenou soucasti séji (inhibitor trypsinu, lektiny). To ma vyznam zejména
pro vyuziti s6ji pfi vyzivé monogastrl (prasata a dribez). Pro piezvykavce ma
také vyznam zména zastoupeni bilkovinnych frakci na ty, které nedegraduji
v bachoru (zvyseni obsahu tzv. by-pass proteinu).

Pro tyto Ucely Vam nabizime technologii extruze, pii které dochazi k
vyraznému snizeni antinutricnich latek a zdroven ke zméné zastoupeni
bilkovinnych frakci ve prospéch nedegradovatelnych v bachoru.

LISOVANI SOJI S EXTRUZI

Tato technologie spojuje vyhody extruze spojené s pfeménou
antinutri¢nich latek a pfeménou bilkovin, s tim Ze, dochazi k odlisovani
Casti oleje ze semen. Zbytkovy tuk ve vyliscich se pohybuje okolo
6-8 %. Odlisovanim oleje se zvysi obsah bilkovin z cca 37 % na 44 %, tedy
07 %.

LISOVANI SOJI S EXTRUZI A LOUPANIM

Odstranénim slupek ze semen sdji pred procesem extruze s lisovanim
naroste obsah bilkovin ve vyliscich, a to ze 44 % obsahu u vyliski bez
loupani na 47 %, coz je narlst o 3 %. Obsah proteinu po vylisovani
oloupané sdji je na stejné urovni jako v extrahovaném séjovém
Srotu.

VYHODY VLASTNIHO EXTRUDOVANEHO KRMIVA

« Vyrazné chutnéjsi a stravitelngjsi krmivo

+ Redukovany obsah antinutri¢nich latek

« Energeticky hodnotnéjsi oproti plivodni suroviné s efektivnéjsim vyuzitim nejcennéjsich Zivin

«  Vyssi prirGstky

« Vite, co presné extrudujete - vlastni séju

« Jste nezavisly na cenach na komoditnich burzach

- Dokonala kontrola nad kvalitou finalniho extrudovaného materialu (bez chemikalii, v bio kvalité)

Séja po extruzi
Surova séja Séja po extruzi i

Extrahovany sé6jovy Srot

a lisovani
Vlhkost 12% 7% 5% 12%
Tuk 21 % 21 % 7% 2%
Aktivita uredzy 2-10 mg N/g/min do 0,4 mg N/g/min
Trypsin inhibitor 75-115mg/g 2-5mg/g 2-5mg/g 2-5mg/g
Bilkoviny 40 40 44 - 47 40-48

SOJA - PREMENA PROTEINOVYCH FRAKCI U PREZVYKAVCU DLE CORNELLSKEHO SYSTEMU

Frakce Pred extruzi Po extruzi
A2 87 % 21,5% Proteinové frakce a dalsi dusikaté latky zcela degradujici v bachoru.
B1 10 % 76,8 % Proteinova frakce pomalu degradujici v bachoru, ¢astecné prechazi do tenkého stieva.
B2 2% 0,4 % Proteinova frakce nedegradujici v bachoru kompletné prechazi do tenkého streva.

C 1% 1,3% Nestravitelna.




